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I. LISTA DE EQUIPOS Y PRECIO

Sistema

Articulo principal

Parametro

técnico

Cantidad Precio

e-mail: Info@invia1912.com

CINTAELEVADOR

01.Cinta elevadora N25 2.500mm 1 8613€ ;0
02. Estrujadora VENMDMO40
01 A MAQUINARIA / Despalilladorainox MOR 40 L 8.090€  venmpmoRr4o
DE VENDIMIA | 03. Bomba peristaltica 4HP 140 RPM 1 10.620 € BOMORAS100
AS 100 con tolva con Tolva inox ' BOMORAS100TOL
' 0.4 Prensa hidraulicaa motor  800x950mm 1 5.030 € VENMPREMOH-080
01. Depositos inox
S /Lleno fondo plano 3.000 L 3 18.495 € DESPID3000
inclinado 5%.
. 02. Depositos inox
02 BDEPOSITOS ' g/ jeno fondo plano 5.000 L 2 16.282 €  DESPID5000
PARAVINO inclinado 5%.
03. Depdsito Standar
fondo plano inclinado 5% 5.000 L 1 7.508 €  DESTID5000
04. Deposﬁo_ Sts_mdar 15.000 L 1 21.540 € DESTID15000
fondo plano inclinado 5%
01. Equipo de frio W11 con resistencia. 1 10.700 € MATBOFCW11
C EQUIPOS 8 Display para MATBOFCONTR
03 DE ERIO 02. Cuadro control standar W3/5/9R. 1 2.805€ L5 |
03. Electrovalvula 3/4” 24V. 7 2.520 € ':":TBOFCWRO
2 velocidades
04 D BOMBAS 01. Bomba Minor 40 1,4/2,4 CV. 1 1.292,05 € BLIVMINMF
350 /700 RPM
05 E RACORDERIA 01. Tuberia de accesorios instalacion I".],ea 1 2.303,70 €
de refrigeracion
F TRABAJO . .
06 'CON BARRICAS 01. Lava barricas manual inox. 1 3.794,06 € LBARSEMI
G FILTROS
PARAVINO Y . 20 placas con
07 ESTABILIZA- 01. Filtro placas 40x40 bomba 1 8.514 €  FPRE420TAIB2
CION
H EQUIPOS DE | 01. Hidrolimpiad 110 BAR 660
- Hidrolimpiadora agua L/H 3 H.P. OKON100/
08 'LiMPIEZA caliente K110 Hobby 100°C. 1 2275€  TpRoren
08 IEMBOTELLADO- | 01. Equipo combinado de sobre mesa 1 5980 € CENCOMLLO
RASLLENADORAS llenado - taponado inox ' TAP
DESPLAZAMIENTO @ Realizacion montaje de equipo de frio, supervision de la
BODEGA coloca-cion y conexion de diferentes equipos y depositos 5.741,45€
v CONTRIBUCION EN PORTES 1.258,40 €
TOTAL 142.661,66 €
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II. LISTA DE CONFIGURACION DEL EQUIPO

No. Nombre C Descripcion del producto Fotografia

1L

A MAQUINARIA DE VENDIMIA ¥\ PRI

Cinta elevadora de acero inox con 4 ruedas para faci-
litar la movilidad.

Cinta Utilizada en el transporte de uva entera o fermentada.
elevadora Cinta de transporte de PVC de calidad alimentaria.
inox 2.500 ) )

x 400. Regulable en altura mediante manivela.

Variador mecanico de velocidad Kw 0,75 v. 380.
Dimensiones: 2.500 x 400 mm.
Produccion: 4-8 ton / h
Fabricadas completamente en acero inoxidable.
Predispuestas para varios tipos de trabajo de acuerdo
con los criterios mas modernos de elaboracion. Dispo-
nen de las siguientes caracteristicas:
Descarga directa en bomba
Rodillos de goma ajustables para el estrujado suave.
Estrujadora Facil desmontado que permite la limpieza a fondo del
02 / Despa- equipo.
lilladora Jaula y batidor intercambiables dependiendo del tipo
MOR40 de uva a procesar. Ambos giran en la misma direccion.
Jaula con perforaciones de profundo embutido para

reducir roturas de la uva .

Sin fin de alimentacién con giro independiente del eje
de la batidora.

Velocidad de despalillado variable = ‘

Eje Batidor de acero AISI 304 con paletas de goma
alimentaria (intercambiable bajo pedido).
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No. Nombre C Descripcion del producto Fotografia

Bombas auto-aspiranes para liquidos limpios y turbios,
incluso en pasos mayores para transporte de vendimia.
Funcionamiento por medio de presion ejercida sobre un

tubo de goma, sin contacto del producto con el 6rgano
de bombeo.

Adecuada para el trasiego suave y delicado de liquidos
en general, uva entera, despalillada, estrujada y uva

fermentada.
Bomba Auto-aspirante de profundidad.
peristaltica Funcionamiento en seco.
03 AS 100 4HP 1 - .
140 RPM Inversién del flujo.
con Tolva Equipada con variador de velocidad y presostato

inox AS 100. automatico.

Accesorios: Tolva con tornillo sin fin, by-pass automati-
co.

CARACTERISTICAS TECNICAS
Motor: 4 HP/380 V.

RPM: 7 - 60

Caudal: 10-120 hl/I

Boca diametro: 50 mm.

Prensa hidraulica a motor, con base de recoleccion de
acero al carbono, sistema de regulacién

de presién y actuador de inicio y parada. Dispone de
una valvula de drenaje para disminuir

Prensa . ) .
hidraulica la presion del sistema y volver a situar el plato de pren-
04 a motor sado en el punto de inicio.
80x05 Prensa rapida, eficag, sencilla de utilizar y minimo es-

fuerzo por parte del operario. A mas,

dispone de un brazo para facilitar la transportabilidad de
la maquina.
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Decripcion del producto Fotografia

1 Base 1
3 Soporte Gancho Jaula 6 Fc‘%‘:}/k

5 Gancho Jaula 6 6%

COMPONENTES SISTEMA HIDRAULICO
===
Prensa 1 T d Jvula de ai
04 hidraulica . apa de rosca con valvula de aire
a motor _
80x05 3 Motor eléctrico

5 Depésito de aceite

7 Piston

9 Placa de presiéon

11 Varilla cromada

13 Final Piston

15 Grifo de drenaje

17 Panel de control
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Descripcion del producto Fotografia

B DEPOSITOS PARA VINO

01

Deposi-
tos inox
3.000
Ltrs.

S/Lleno | 3

fondo
plano
inclinado
5%.

-Tapa siempre llena con accesorios, grua, polea.

- Boca inferior rectangular.

- Patas inox regulables en altura.

- Valvula de seguridad.
- Visor abierto de nivel.

- Dos valvulas inox en base de cilindro, Grifo
tomamuestras inox.Con camisa de FRIO.
Mandmetro y acoplamiento para sonda.

- Rejilla interior de descube.

DIMENSIONES ORIENTATIVAS:

1. Soporte para brazo.

2. Tapa pneumatica.

3. Camisa de frio 500 mm.
4. Termémetro.

5. Polea.

6. Grifo sacamuestra 1/2.

7. Puerta rectangular hori-

i o ? Yq o " =
zontal apertura exterior 5% 12. Fondo plano inclinado { "‘*I
435 x 330. LG == Tl
5% V=T B
IR '\%ﬂ;‘ a |

8. Valvula dn 50 con filtro
interior movil a la altura de
la puerta.

altura de la puerta.
9. Nivel. |

10. Valvula de vaciado
general dn 50.

2000

11. 3 patas regulables.
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No. Nombre C Descripcion del producto Fotografia

-Tapa siempre llena con accesorios, grua, polea.
- Boca inferior rectangular.

- Patas inox regulables en altura.

- Valvula de seguridad.

- Visor abierto de nivel.

E)zﬁ(r:i; - Dos valvulas inox en base de cilindro, Grifo
5.000 tomamuestras inox.Con camisa de FRIO.
Ltrs. Manometro y acoplamiento para sonda.
02 S/lLleno 2 .Rejillainterior de descube.
fondo
plano
inclinado DIMENSIONES ORIENTATIVAS:
5%.
1. Soporte para brazo. 8. Valvula dn 50 con filtro
2. Tapa pneumatica. interior mévil a la altura de
_ ) la puerta. ‘ g
3. Camisa de frio 500 mm. altura de la puerta. [
4. Termometro. . |
9. Nivel.

5. Polea. 10. Valvula de vaciado

6. Grifo sacamuestra 1/2. | general dn 50.

2000

7. Puerta rectangular hori- | 11. 3 patas regulables.

. o z yq ) .‘ - ',6
zontal apertura exterior 5% 12. Fondo plano inclinado { 7-1
435 x 330. ST = Rl
5% V=T B
IR '\%ﬂ;‘ a |
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No. Nombre C Descripcion del producto Fotografia

Depdsitos Inox 304, con boca superior diametro 400
mm, fondo plano inclinado 5% aptos para vinificaciéon y
almacenamiento.

Bajo demanda se pueden adaptar para inertizacion.

Depésitos especialmente indicados para realizar fer-
mentaciones de vinos tintos.

A diferencia de los modelos con fondo conico, una vez
terminada la fermentacion y el desvinado, la boca de
hombre y el fondo inclinado hasta la puerta facilita la
labor de extraccion de ollejos.

EQUIPAMIENTO B
1. Valvula de seguridad de doble efecto 2”. gl /% L
2. Tapa @ 400x90. . =
3. Camisa de frio.

4. Termdmetro.

-Depésrto O oonuo”lwono e e a
03 °000Ltrs. 1 S EHEE I
Standar - Boca superior diam. - Patas inox regulables en | [[:tflzizistariie
fOﬂgIOpEnO 400 mm. altura #?effleeeeeoceossress
nclinado . g
! 5|% - Fondo plano inclinado 5°. | - Termémetro analdgico
- Camisa de frio. con baina,

- Rejilla Interior de descube.| - Grifo sacamuestras.

- Boca inferior rectangular. |~ Nivel.
- Valvulas inox. - Tubo remontado exterior.

DIMENSIONES ORIENTATIVAS:

5. Fondo plano inclinado| 8. Valvula dn 50 con

5% filtro interior movil a la
6. Grifo sacamuestra altura de la puerta.
172. 9. Nivel.

7. Puerta rectangular ho-| 10 valvula de vaciado
rizontal apertura exterior general dn 50.

435 x 330.

11. 3 patas regulables.
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Deposito
inox
15.000
fondo
plano incli-
nado 5%
estandar
con cami-
sa de frio.
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Decripcion del producto Fotografia

Depésitos Inox 304, con boca superior, fondo plano in-
clinado 5% aptos para vinificacion y almacenamiento.

Bajo demanda se pueden adaptar para inertizacion.

Depésitos especialmente

mentaciones de vinos tintos.

A diferencia de los modelos con fondo coénico, una vez
terminada la fermentacién y el desvinado, la boca de
hombre y el fondo inclinado hasta la puerta facilita la
labor de extraccion de ollejos.

EQUIPAMIENTO

- Boca superior.

- Fondo plano inclinado 5°
- Camisa de frio.

- Rejilla Interior de descube.
- Boca inferior rectangular.
- Valvulas inox.

indicados para realizar fer-

- Patas inox regulables en
altura.

- Termdmetro analégico
con baina.

- Grifo sacamuestras.

- Nivel.

- Tubo remontado exterior.

10
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Descripcion del producto

C EQUIPOS DE FRIO

Nuestro sistema de regulacién y control esta
proyectado para dar la maxima fiabilidad y al
mismo tiempo ser de facil utilizacion.

LAS CARACTERISTICAS DEL SISTEMA SON:

- Visualizacion de la tem-
peratura del vino en 8
contenedores .

- Regulacion de la tempe-
ratura del vino de 8
contenedores.

- Modificacién del diferen-
cial de trabajo para

estas temperaturas.

- Visualizacion de la tem-
peratura del agua glicola-
da a la entrada del refrige-

rojo de la intervencién del
presostato de alta, del
presostato de baja, del
flusostato, y de la alarma
nivel agua.

- La desactivacion del pre-
sostato de alta es manual
accionando un boton di-
rectamente sobre el ins-
trumento, mientras que el
presostato de baja y flu-
sostato se rearmar auto-

01 i?,z'%)ﬂe rador. maticamente al volver a la
coln resis- - Regulacion de la tempe- | normalidad el parametro
tencia ratura del agua glicolada controlado.

a la salida del refrigerador.
- Funcién de encendido
/ apagado.

- Seleccidon del tipo de
funcionamiento, enfria-

- Retardo de arranque del
compresor de 180 segun-
dos después la regulacién
del termostato.

- Control de la presiéon de

miento, apagado, calenta- | condensacion mediante =
miento. la regulacién electronica =
- Seiializacion con piloto | de la velocidad de rota- N N @
DATOS TECNICOS cion del ventilador. "|'|T$

R

Potencia en calentamiento: 4,4 Kw.

Potencia absorvida en calentamiento: 4,5 Kw

Potencia absorvida por el ventilador: 430 W

Corriente absorbida total: 9,5 A

Presion util disponible: 9 m.c.a

Caudal de aire: 4.500 m3/ h.

Entrada fuente
|alimentacion.

Capacidad del acumulador: 50 dm3.

Alimentacion (V/Ph/Hz): 400/ 3 /50 + N/PE

930

1170

___ entrada de glycol
1"GAS

conexion
_ valvula motorizada

1243

|conexion eléctrica

sondas de temperatura

[1T™

1T

y

=]
o

f

11
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No. Nombre C Descripcion del producto Fotografia
Cuadro
control Cuadro sumplementario para el control adicional
standar . o
8 Display 1 de 2 depdsitos, disefiado para la gama de
para W3 / equipos de frio W3 - W5 - W9.
5/9R.
L3
———
Electrova’},l- 7  Electrovélvula para circuito de refrigeracion de 3/4’]
03 | vula3/4 de 24 V.con sistema anticondensacion.
24V.
' D BOMBAS
Bomba autoaspirante inox , Modelo MINOR40 reversi-
ble, cuerpo en inox especial para el trasiego de liquidos
Bomba limpios o con sdlidos. Turbina de goma. TRABAJA A
Minor 40 2 BAJAS REVOLUCIONES (900 rpm) caudal maximo
01 velocidades 1 6900 litros hora.
14/24CV. Motor monofasico o trifasico. (Al realizar la compra indi-
350/700 quenos en una nota el tipo de alimentacion que desea)
RPM El caudal esta calculado con agua o liquidos de densi-

dad similar. A medida que aumenta la densidad dismi-
'nuye el caudal maximo.

12
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No. Nombre C Fotografia

| ERACORDERIA

Tuberia , . . . .
Tuberia accesorios varios para instalacion de
01 | deacce- 1 . : i’
. linea de refrigeracion.
sorios

: F TRABAJO CON BARRICAS

- Cuadro con temporizador para controlar el tiempo de
lavado.

- Rendimiento aproximado de 20/25 barricas a la hora.

Laya - Estructura en Inox. * Montado sobre ruedas.
01 Dbarricas | 4 o : _
manual - Para la limpieza de barricas de 225 a 300 litros.
inox. - Recomendaciones para el lavado: Utilizar una pre-
sion de

lavado de 60 a 100 Bar.
- Utilizar una temperatura del agua hasta los 90°C.

| G FILTROS PARA VINO Y ESTABILIZACION

Fabricado en acero inoxidable en su totalidad.
e Estructura en Inox AISI 304.

» Grosor minimo de los platos Inox macizos de 34 mm
Filtro pla- sin soldaduras para evitar corrosiones.

0 cas 40 x * Todos los conductos y partes en contacto con liquido

40 inox 20 en acero inoxidable AlISI 304.
placas

» Cierre del paquete filtrante mediante tornillo mecanico. -

» Vélvulas de mariposa Inox a excepcion de la valvula | | |
de control de regulacion de la bomba, que es valvula de
bola para conseguir un mejor control del caudal.

13
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No. Nombre C Descripcion del producto Fotografia

H EQUIPOS DE LIMPIEZA

Parada total control diferido falta de control de diesel
depdsito de micro-pérdida incorporado suministro de
detergente con succion de detergente en bomba de
baja presion (modelos de 1400 rpm).

La manguera mt10 AP R1 / R2 lanza una pistola auto-
matica de boquilla con boquilla N° 1 de 110 cm + aco-
plamientos rapidos.

Control de nivel de combustible de parada total retra-
sado control de microfiltracion.

Alimentacion directa del tanque de detergente interno
con succién quimica a baja presion (modelos de 1400
rom) 10mt HP R1 / R2 manguera 110cm lanza.
Boquilla de pistola automatica n ° 1 + acoplamientos de
entrada y salida.

Caracteristicas

Hidrolim-

piadora - Instalacion eléctrica en baja tension 24v.

agua ca- - Cuadro eléctrico abs autoextinguible con proteccion
liente K110 1 IP55 con bisagra para un facil acceso a los componen-
Hobby, 110 tes internos.

BAR 660 - Total stop temporizado 20”.
L/H 3 H.P. - Control caldera

100°C. ’

- Caldera vertical de acero inox de alto rendimiento con
motor separado.

- Control falta de agua.

- Control micropérdidas.

- Bastidor de carga de polietileno reforzado fonoabsor-
bente, autoextinguible, con funcién de depdsito de ga-
séleo y depdsito de detergente

- 2 Ruedas fijas de gran diametro (260 mm), 2 ruedas
giratorias diametro 100 mm con freno incorporado.

- Valvula de regulacién separada con puesta a cero de
la bomba al cierre de la lanza.

- Valvula de seguridad.

- Termostato de regulacion y alta sensibilidad con bul-
bo de inmersién directa y control constante de la tem-
peratura Alimentacién directa.

- Alimentacion directa con aspiracion detergente a baja

presioén (a alta presion con cubeta de agua a peticion)
con dosificador incorporado.

14



No. Nombre C

InVIA

solucidn desde 1912

Descripcion del producto

' | EMBOTELLADORAS LLENADORAS

Equipo
combinado
de llenado

- tapona-
do sobre
mesa inox

Mesa inox doble bandeja 3000 x 1250 x 800 mm altura,
montada sobre ruedas.

Llenadora 4 cafios con bomba y sonda de maximo - mi-
nimo.

Llenado de botellas de 05 a 2I.
Rendimiento aproximado 480 I/h.

Tapadora de accionamiento neumatico para tapones de
corcho con dispensador automatico de tapones.

OTRAS COMBINACIONES POSIBLES BAJO DEMANDA

Fotografia
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A | wnms TIATIN OMGNALE [ ] W
[IEVJHJ]I DATH F ITE RENTTRICA TRIN F DN T | FESETME FAR F BEJWEATIT | VERTFIE FAR [ JNECTED BY | AMRNTE PO LAPAYRED T
TABLEAU TUBULYREES / FIPES TARLE CONDITIONSE DE CALIUL f CALCTTATION CONTHTIONS
o : | 3ISL |
e T CTMITHICTH M/ : 51D GCOWNETEINCTEUR.
P | 1 e oeay 7 | 12r | vVANNBRFP | Eriames mrato - 2 100°E |
WV | 1 [BvENT! FENT 7/ | 3/B" | VANNE F/F | Minstestone: o - 1 10 BAR |
S | 1 [soRTIB/OUTLET| / 2" [TARAUDE T r———
E | L ENTRER/MNEET | ;| 2" TARAUDE GAZ) |, oo oo 316 L (etiod ob oootet svos o Soide)
Rop | Nb | PONCTION PN | DN | TYPR/ITPE 316 L seainlens suel (wetted paris)
k. | OTT f FLINCTION CONNEXION / CONNECTION
POIDS / NERFHT : NEG VOLUME f CAPACTTY : TFL
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IV. NUESTRA EMPRESA

In.VIA, una empresa con mas de cien anos de experien-
cia que nos avalan. Nace con la vocacion de cubrir las
necesidades de maquinaria e ingenieria en los sectores
vitivinicola, oleicola y cervecero. Actualmente en pleno
siglo XXI, con Xavier Via Guasp al frente que representa
la 3% generacion, sigue apostando por seguir en el mer-
cado como una empresa lider en su sector. Teniendo
entre sus principales activos unos valores fundacionales
y de visidn que aun perduran.

Haciendo una apuesta seria y comprometida por la
internacionalizacién contando ya con presencia en los
principales mercados europeos y americanos.

La clave de nuestro éxito fue crear un equipo técnico
interdisciplinar altamente cualificado capaz de conseguir
soluciones eficientes y adaptadas a las necesidades de
produccion. El cual nos permite adaptarnos a las nece-
sidades reales de nuestros clientes. Contamos para ello
con un excelente equipo técnico y comercial el cual ase-
sora a resolver los problemas que nuestros clientes nos
trasladan.

Suministramos maquinaria para todo el proceso de pro-
duccidn en los tres sectores, Desde la entrada de la uva,
aceituna, cereal hasta el proceso final de embotellado,
etiquetado y palatizacion. Siempre pensando en mostrar
y acercar las mejores marcas y productos que el merca-
do nos pueda ofrecer. Siempre cumpliendo con todos
los requisitos que el mercado, que nuestros clientes,
nos exigen de certificacién y garantias. Poniendo en
valor nuestros productos, de la misma manera, la pro-
pia fabricacion como productos distribuidos por nuestra
empresa.

Les ofrecemos también un excelente servicio técnico de re-
paracion con nuestro propio equipo mecanico, y de recam-
bios. El cual nos acerca a nuestros clientes de una forma
gue nos hace entender perfectamente sus necesidades.
Fabricacion y mecanizacion de los equipos a la medida
del cliente. Que hace que el contacto con nuestros colabo-
radores / proveedores sea de una estrecha colaboracion.
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Una colaboracion forjada durante afios y que hace que la confianza en los productos por ambas
partes se convierta en recomendaciones con amplio conocimiento.

Con una actualizacion continua de nuestros productos, un catalogo que continuamente esta
en movimiento. Lo que demuestra nuestra inquietud. Que hace que nuestro equipo esté en un
proceso de implicacion de aprendizaje continuo en todos los cambios, tanto de maquinaria como
tecnolégicos que puedan surgir. Siempre pensando en ofrecer a nuestros clientes la mejor oferta
y que les pueda poner a la vanguardia en la elaboracion de sus vinos, aceites y cervezas.

Nuestra vocacion de servcio nos hace estar en las principales ferias y acontecimientos del sec-
tor tanto nacional como internacional. Apostando siempre por la innovacion y proximidad hacia
nuestros clientes.

Nuestra apuesta es también la difusion de todo aquello que consideramos importante para la
mejora y mantenimiento de sus instalaciones. Haciendo valer aquellos conocimientos que a lo
largo de los afos hemos ido adquiriendo y asumiendo como valores imprescindibles para una
excelente relacién con un mercado avido de nuevas tecnologias, nuevos procedimientos e inver-
siones importantes que hacen que el sector tenga una preocupacion por sus instalaciones.

En estos momentos In,VIA ha generado una agil dinamica de gestion de envios, con un sistema
de entrega en 24 — 48 horas, lo que nos ayuda nuestra gestion de stock que nos permite cumplir
en la mayoria de los casos el tiempo de entrega maximo establecido.

In.VIA sigue apostando por los VALORES, SOLUCIONES, HISTORIA, ASESORIA, EQUIPO,
INNOVACION, PROXIMIDAD y FUTURO.

Y dando a nuestros clientes la maxima prioridad.

REGISTRO SANITARIO DE : REGISTRO SANITARIO DE
INDUSTRIAS Y PRODUCTOS I INDUSTRIAS Y PRODUCTOS
ALIMENTARIOS N | ALIMENTARIOS

Fabricacion o elaboracidn o
transformacion de metales y
aleaciones.

RSIPAC: 39.05561/CAT

R

I
Almacenamiento aditivos, aromas, :
enzimas o coadyuvantes "
tecnologicos. I

1
RSIPAC: 31.04758/CAT RGSEAA: 31.02477/8B :

I

o
{‘-l"l
3 DIRECTOS =

e DE. =
FABRICA
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V. NUESTROS CERTIFICADOS

Certification alimentaria
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VI. BODEGAS REALIZADAS
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GARANTIZA TU FUTURO
INVIRTIENDO HOY EN IN VIA
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