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MUSTIMETRO

Especificaciones técnicas

La escala del lado izquierdo del mustimetra indica valores de masa volimica absoluta, segun patrones primarios
oficiales; este valor fisico fundamental es el de los aredmetros controlados por el Estado para mostos de todas las
concentraciones y soluciones azucaradas; la tension superficial igual a 65 mN/m es definida por el PTE de Berlin, El
empleo de aredmetros para vinos en un mosto no fermentado (densidad igual o mayor a 1050), puede aparecer un error
deajustede+0.5a3g/dm? osea+0.120.4 % vol. de alcohol.

La escala dellado derecho indica el rendimiento en alcohol segtin endlogos, ingenieros y viticultores.

£l mosto de uva es un producto natural de multiples componentes (azlcares, &cidos, extracto seco, ete), La
comparacion del aredmetro con el contenido en aztcares (gquimico) o con la refractometria, permile predecir el vino
futuro después de la fermentacion.

El rendimiento alcohdlico mas bajo se obliene en vendimias "non égrappées’, y en cubas abiertas sometidas a

evaporacion,calculandose 1.75 kg de aziicar/heciolitro.
Para la vinificacién en vino blanco, en cuba cerrada y con levaduras seleccionadas el rendimiento en alcohol alcanza a

1.85 kg de azucarfhectolitro,
Lalegislacion vitivinicola C.E . E. establece una media de 1.683 kg de azucar/hectolitro

Emp[eoy mantenimiento.

Colocar en una probeta el mosto, introducir el mustimetro y efectuar la leclura de la masa volumica por encima del
menisco, como esta indicado en el croquis; leer en un termometro Ia temperatura del mosto. Efecluar |a correccioon de
temperatura, si ésta es distinta de 20°C, con ayuda de la tabla Aincluida a continuacion. Elmustimetro indica enla escala,
el % vol. de alcohol probable, después delafermentacidn.

Efectuando regularmente esta medida, se comprueba que el valor aumenta a medida que avanza la maduracion de la
uva, hasta el momento de la vendimia. El mosto después de la vendimia y prensado comienza a fermentar; la densidad
disminuye por transformacion de los azicares en alcohol.

El mustimetro es un instrumento de fisica; para obtener del maximo de precision, es indispensable conservar en
condiciones adecuadas y limpias, en particular el vastago de lectura.

Construide bajo normas C.E.E, resiste al agua caliente o vapor, y los detergentes usuales, su forma de torpedonoretiene
las impurezas.

TABLAA  Ejemplo: Lectura 1080 a 11°C = 1077.56 - Lectura 1090 a 28°C = 1092.85

T°C1 1000 1010 1020 1030 1040 1050 1060 1070 1080 1090 1100 11401120 1130 1140
10 [127 147 165 183 199 217 234 252 268 285 299 316 329 344 388 LECTURA

Lecture au sommel du méssgue

307|241 02303 249 262 274 285 207 300 322 334 346 357 369 380 P
30 233 252 267 280 293 306 321 335 350 363 377 391 402 415 428 s ;



